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АВТОМАТИЧЕСКИЙ АППАРАТ ДЛЯ ФОРМОВКИ НАГГЕТСОВ Moд. V-4000 SP:
ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Экономичная система для производства гамбургеров.

- ожет подключаться к любому шприцу с выходным отверстием
диаметром 30мм.
- Форми ует наггетсы и другие изделия небольших размеров.
- Аппар т можно ставить в линию с универсальной панировочной
машиной GASER.
- Произ одительность от 80 до 120 наггетсов/минуту в зависимости
от скорости шприца и типа фарша.
- Вес рег лируется заменой матрицы.

- Формы могут быть любые (к углые, квадратные, овальные,
прямоугольные, различные фигуры под заказ.
- Диам тр от 50 до 70 мм, палочки до 120мм длиной.
- Пне матический принцип действия (300 л/мин).
- абочее давление: 6 Бар.
- ощность: 100 Вт (3Ф).
- азмеры аппарата: 1.200 x 600 x 620мм.
- Вес: 90к .
- Из отовлен полностью из нержавеющей стали.



Автоматический аппарат для формовки гамбургеров Мод. V-4000 SP
ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Экономичная система для производства гамбургеров.

Может работать в связке с любым шприцом.
Формирует гамбургеры (без подложки).
Формирует от 40 до 60 гамбургеров/ мин (в зависимости от
скорости шприца и типа фарша).
Вес гамбургеров от 20 до 500 гр. (заменяя формовочное
устройство).
Форма варьируется (диам. 100мм. и овальная 110 x 80 мм).
Пневматический принцип действия: 6 кг/см2.

Форма меняется (круглая, квадратная, овальная, прямоугольная
Круглые гамбургеры от 50 до 140мм.
Потребление воздуха 300 л/мин.
Расход электроэнергии: 0,2 кВт: (3ф 380В-220В).
Размеры: 1.200 x 600 x 620 мм.
Вес :90 кг.
Изготовлена из нержавеющей стали.



Автоматический аппарат для формовки гамбургеров Мод. V-3000 SP Doble
ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Может работать в связке с любым шприцом.
Идеально сочетается с вакуумным шприцом.
Формирует до 100 гамбургеров / мин (2 за операцию).
Вес гамбургеров от 25 до 300 гр. (заменяя формовочное
устройство).
Работает без подложки.
Диаметр гамбургеров от 70 до 110 мм.

Форма меняется (круглая, квадратная, овальная, прямоугольная
Круглые гамбургеры от 60 до 110мм.
Пневматический принцип действия 6 кг / см2 (300 л / мин).
Расход электроэнергии 180 Вт (3 ф).
Размеры: 1.500 x 600 x 620 мм.
Вес: 125 кг.
Изготовлена из нержавеющей стали.



Автоматический аппарат для формовки гамбургеров Мод. V-3000 SP
ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Экономичная система для производства гамбургеров.

Может работать в связке с любым шприцом.
Формирует гамбургеры (без подложки).
Формирует от 40 до 60 гамбургеров/ мин (в зависимости от
скорости шприца и типа фарша).
Вес гамбургеров от 25 до 300 гр. (заменяя формовочное
устройство).
Форма варьируется (диам. 100мм. и овальная 110 x 80 мм).
Пневматический принцип действия: 6 кг/см2.

Форма меняется (круглая, квадратная, овальная, прямоугольная
Круглые гамбургеры от 60 до 110мм.
Потребление воздуха 250 л/мин.
Расход электроэнергии: 100 Вт: (3ф).
Размеры: 1.200 x 600 x 620 мм.
Вес :85 кг.
Изготовлена из нержавеющей стали.



Автоматический аппарат для формовки гамбургеров Мод. V-3000 CP Doble
ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Может работать в связке с любым шприцом.
Идеально сочетается с вакуумным шприцом.
Формирует до 100 гамбургеров/ мин (2 за операцию).
Прокладывает бумажную или целлофановую подложку с одной
либо с обеих сторон.
Использует бумагу в рулонах.
Может работать без бумаги.
Отрезает подложку от 120 до 140 мм в длину.
Вес гамбургеров от 25 до 250 гр. (заменяя формовочное

устройство).
Форма меняется (круглая, квадратная, овальная, прямоугольная
Круглые гамбургеры от 60 до 100мм.
Пневматический принцип действия 6 кг / см2 (300 л / мин).
Расход электроэнергии 100 Вт (3 фазы).
Двойной укладчик от 1 до 5 гамбургеров (опционально).
Размеры: 2.250 x 600 x 620 мм.
Вес: 150 кг.
Изготовлена из нержавеющей стали.



Автоматический аппарат для формовки гамбургеров Мод. V-3000 CP
ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Может работать в связке с любым шприцом.
Прокладывает бумажную или целлофановую подложку с одной либо с обеих сторон.
Использует бумагу в рулонах. (может использоваться бумага других производителей).
Может работать без бумаги.
Формирует от 40 до 60 гамбургеров/мин (в зависимости от скорости шприца, типа фарша 
и от наличия бумажной подложки). Вес гамбургеров от 25 до 300 гр. (заменяя 
формовочное устройство).
Отрезает подложку размером 106 x 132 мм.

Форма меняется (круглая, квадратная, овальная, прямоугольная Круглые гамбургеры от 60 
до 110мм.
Максимально допустимый диаметр: 110 мм.
Пневматический принцип действия: 6 кг/см2.
Потребление воздуха 250 л/мин.
Расход электроэнергии: 100 Вт.
Машина настольного типа.
Размеры: 1300 x 600 x 620 мм.
Вес :85 кг.
Изготовлена из нержавеющей стали.
Укладчик от 1 до 5 гамбургеров (опционально).
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